Wochenmenu vom 30. August bis 03. September 2010

Menu 1
mit Fleisch oder Fisch

Menu 2
vegetarisch

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

17.50
13.50

Kalbsragout in Rotwein
mit Riiebli und
Butterspatzii

Gebratene Pouletschenkel
auf Auberginengemiise
mit Tomatenpolenta

Rindsbraten

mit griinen Bohnen
dazu Kartoffelstock

Baselbieter Cordon Bleu
mit Apfel und Zwiebeln
gefiillt, dazu Pommes frites

Buntbarsch in Bierteig (Ind.)
auf Salat

15.50
12.50

Veg. Alplermagronen
mit Apfelmus

Waldpilzrisotto
mit Mascarpone
abgeschmeckt

Kartoffelgnocchi
in Butter gebraten
mit Salbei

Kirbisravioli
auf Tomatensugo

Tomaten- Bohnensalat
mit Schafskése

Zum Menu servieren wir Ihnen vorweg einen Saisonsalat oder eine Tagessuppe
und abschliessend ein feines Hausdessert.

Preise in CHF inkl. 7.6% MwSt | Fleisch aus der Schweiz, sonst gekennzeichnet




